
Entradas frías

Caldos/sopas

Entradas calientes
Ensaladas

Pastas/arroz

Tierra

Hamburguesas

Sides

Postres

Menú de niños

Síguenos

Atún 
Pescado 
Pulpo 
Camarón 
Campechanas 

$65
$60
$65
$65
$65

Caldo de camarón (para pelar/sin pelar) 
Caldo de mariscos (camarón, pulpo y 
almejas) 
Caldo de jaiba  
Sopa azteca 
Jugo de carne 
Sopa de cebolla gratinada   
Sopa del día

$150
$160

$150
$140
$100
$180

Cesar asada con aderezo clásico cesar 
Ensalada de la casa  
Ensalada panzanella griega

EXTRAS: CAMARÓN $100, POLLO $80, 
SALMÓN $150)

$130
$115
$150

Alfredo 
Bolognesa  
Pesto
4 quesos   
Marinera
Pasta al vodka 
Pasta al burro  
Salsa de tomate  
Arroz blanco con plátano 

$130
$150
$130
$130
$160
$130
$130
$130
$130

EXTRAS: CAMARÓN $100, POLLO $80, SALMÓN $150)

Los pescados enteros pueden ser fritos o la 
especialidad al grill.

CALIDAD HIGH CHOICE

TOSTADAS

Atún 
Pescado 
Pulpo 
Camarón 
Campechanas 

$70
$65
$70
$70
$70

EMPANADAS

Camarón 
Pulpo 
Atún 

$170
$170
$170

CH
MD
GD 

$100
$120
$140

CH
MD
GD 

$100
$120
$140

TORRE DE CEVICHE

Carpaccio de atún  
Ostiones (por pieza) 
Tostada de salpicón
Aguachile de rib eye nacional 
(verde/rojo/negro) 
Coctel de camarón

$150
$12
$150
$250

Jaibas desnudas (con mantequilla y ajo 
dorado)
Molcajete de chicharrón de pulpo
Molcajete de chicharrón de ribeye
Queso provolone asado con (chorizo rojo/ 
chistorra/ arrachera)
Tabla de vegetales asados
Tuetanos con mantequilla de ajo

$320
$250
$250
$140

$80
$150

Pescadillas (3pzas)    
Molcajete de camarones al gusto
(Empanizados, al coco, momia, ajillo, ajo, mojo 
de ajo, chiltepín, endiablados)

$80
$225

Camarones al gusto 
(Empanizados, al coco, momia, ajillo, ajo, mojo 
de ajo, chiltepín, endiablados)

$180

Del mar

Mojarra al gusto 
(Al gusto) 

$200

Huachinango (De acuerdo al peso precio)  Aprox.  
(Al gusto) 

$500

Coctel campechano

Atún 
Pescado 
Pulpo 
Camarón 
Campechanas 

$180
$180
$180
$180
$180

MOLCAJETE DE AGUACHILE (VERDE/ROJO/NEGRO)

Rib eye (250gr)      
New york (250gr) 

$600
$550

Rib eye (250gr)      
New york (250gr) 
Arrachera (250gr)      
Cabrería (300gr) 
Cowboy (300gr)      
Picanha (250gr) 
T-bone (preguntar por existencia 350gr) 

$350
$300
$250
$320
$320
$320
$400

Molcajete de lengua ahumada
Short rib estofado y ahumado con 
puré de papa 

$350
$250

$650

NACIONAL

Empapelado de mariscos 
Filete de tilapia a la plancha al gusto
Parrillada de mariscos (4px)
Molcajete de mariscos (2pax) 
Salmón a la parrilla al gusto
Pulpo al grill al gusto

$200
$150
$980
$850
$270
$420

Cola de langosta al gusto
 (De acuerdo al peso precio)  Aprox.
 (Preguntar por existencia) 

Parrillada de carnes (cabrería, 
arrachera, longaniza, chorizo, queso 
fundido provolone) 

$240Parrillada de embutidos (chorizo rojo, 
chistorra y longaniza)

$450Molcajete de carnes (arrachera, 
longaniza, chistorra, chorizo) 

$1,100

EXTRAS DEL MAR

ESPECIALIDAD

Clásica
(queso, lechuga, pepinillos y aderezo de la 
casa)

Hawaiana
(especial con jamón, piña y aderezo de la 
casa)
Caramelizada
(con mermelada de tocino, pepinillos, y 
cebolla caramelizada)
Brisket ahumado
(especialidad ahumada de pecho de res 
con ensalada de col, aderezo de la casa y 
pepinillos)

$210
 

$210
 

$280
 

$180

Puré de papa con queso (alligot)
Papas trufadas
Hongo al ajillo
Puré de papa
Ejote a la mantequilla
Papas a la francesa
Arroz blanco
Ensalada de col
Guacamole
Ensalada verde

$100
$70
$70
$45
$45
$45
$45
$45
$45
$45

Nuggets 
Dedos de queso
Papas a la francesa  
Hamburguesa kids
Arroz blanco 

$95
$90
$45
$180
$45

Galleta al horno con helado
Pastel de triple chocolate                      
Helado del día     
Cheesecake con frutos rojos  
Creme brulee
Vaso de pastel de berries
Vaso de tiramusú Terral 

$120
$150
$90
$150
$110
$160
$190

Terral

@terral_huejotzingo
https://www.instagram.com/terral_huejotzingo/

https://www.facebook.com/share/1DvdscfJnX/


